Producto
BIO EXPERTISE Agua Peptonada Tamponada (600 g - Cantidad para
30L)

Referencia : MDFW3001 Ficha de Datos Técnicos
)Q ALLIANCE

Sinonimia
Tryptone Buffered Peptone

Especificacion
Diluyente y medio liquido para el pre-enriquecimiento no selectivo de muestras de alimentos segun las normas 1SO
6579, 6785, 6887 y 8261.

Férmula * en g/L

Peptona de caseina......ccccccceeeeeveeccivivininieeen, 10,0
Cloruro SOAICO.....uuueeeeeeeeee e 5,0
Fosfato disodico (anhidro)............ccccceeeeveerienennen. 3,50
Fosfato monopotasico.........ccccceceeiiieeiieciiieecenn, 1,5

pH final a 25 °C, 7,0 0,2

(*1) Equivale a 9,0 g de

fosfato disédico dodecahidrato.

*Férmula ajustada y/o suplementada segin necesidades para cumplir los criterios de recuperacién
Reconstitucion

Disolver el polvo en 30 L de agua destilada. Distribuir en recipientes adecuados y esterilizar al autoclave 15 minutos a
121°C.

Descripcion

Esta formulacion de la clasica Agua de Peptona alna las ventajas de los dos diluyentes tradicionales en el muestreo de
alimentos: las cualidades revitalizadoras del agua peptonada y la capacidad amortiguadora del tampon fosfato.

La composicién de este diluyente se ajusta a la formula de la normativa ISO 6579 para la deteccion de Salmonella en
alimentos, pero también cumple las especificaciones de otras normas ISO para alimentos concretos (6785, 6887 y
8261).

Control de calidad

Temperatura de incubacién: 37°C +1,0 Tiempo de incubacion : Recovery 18h+2

Inéculo: 100 £ 20 UFC. Min. 50 UFC (productividad). E. coli / Stph. aureus, mantener a 20-25°C durante 45 minutos a 1
h. Para Listeria spp. Mantener a 18-22°C durante 1 h + 5 minutos. Segun la norma ISO 11133: 2014/Amd

Microorganismo Crecimiento Observaciones

Staphylococcus aureus ATCC® 25923 Bueno Recuperacion £30% T0 en TSA
Escherichia coli ATCC® 8739 Bueno Recuperaciéon £30% TO en TSA
Listeria monocytogenes ATCC® 13932 Bueno Recuperacion +30% TO0 en TSA
Listeria monocytogenes ATCC® 35152 Bueno Recuperacion £30% T0 en TSA
Escherichia coli ATCC® 8739 Bueno Pre-enriquecimiento 36 °C+2 (18+2h)
Salmonella typhimurium ATCC® 14028 Bueno Pre-enriquecimiento 36 °C+2 (18+2h)
Salmonella enterica ATCC® 13076 Bueno Pre-enriquecimiento 36 °C+2 (18+2h)
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Almacenamiento

Solo para uso de laboratorio. Mantener bien cerrado, al resguardo de la luz, en lugar fresco y seco (entre 4°C y 30 °C).
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