ALLIANCE Producto

Referencia : DSHB3055 Ficha de Datos Técnicos
&
A BIO EXPERTISE CALDO RAPPAPORT VASSILIADIS

Sinonimia

Rappaport Vassiliadis R10 Broth; RVS Broth.

Especificacion

Medio liquido para el enriquecimiento selectivo de Salmonella de alimentos y otros materiales, segun las normas ISO y
FIL-IDF.

Férmula * en g/L

Peptona de soja..........coeevviiiiiiiiiiee,
Cloruro SOAIiCO. ......coueveiiiieriiiereee e
Fosfato monopotasico
Fosfato dipotasico..........cccceeeiiiiiiieciiciiieee,
Cloruro magnésico
(A@NNIAIO)....eeiee e
Verde de malaquita........ccccceeeeeeeiiiccciiiiiiieens

pH final a 25 °C, 5,2 0,2
*Férmula ajustada y/o suplementada segun necesidades para cumplir los criterios de recuperacion

Reconstitucion
Disolver 26,8 g en 1 L de agua destilada, calentando si es preciso. Distribuir en tubos o frascos y esterilizar al autoclave
a 115°C durante 15 minutos.

Descripcion

Este medio de cultivo es una modificacion del caldo R10 para enriquecimiento de salmonelas de Rappaport, o del caldo
RV de Vassiliadis et al. (1976), realizada por Schothort y Renaud en 1983. Las modificaciones afectan a la
concentracion del cloruro magnésico y al tamponamiento del medio. Muestra una gran selectividad hacia Salmonella y
produce mejores rendimientos que otros medios, especialmente tras un enriquecimiento previo y una incubacion a 41 £
0,5°C.

El medio Rappaport-Vassiliadis cumple las especificaciones de la APHA para el examen de alimentos.

El verde de malaquita y el cloruro de magnesio inhiben gran parte de los microorganismos que se suelen encontrar en el
intestino, pero no afectan a la proliferacién de la mayoria de las salmonelas. El verde de malaquita inhibe el crecimiento
de Shigella. La peptona de soja mejora el crecimiento de Salmonella y el bajo pH aumenta la selectividad.

Técnica

Inocular el medio de cultivo con una muestra del material en examen previamente enriquecido en Agua Peptonada
Tamponada, e incubar a 41,5 + 1°C durante 18-24 horas. Sembrar el material de los cultivos resultantes en otros medios
selectivos para el aislamiento e identificacion.

Control de calidad

Temperatura de incubacién: 41.5°C + 1 Tiempo de incubacion : 24 +3 h

Inéculo: Rango practico 100 + 20 UFC ; Min. 50 UFC (Productividad) / 10*-10° CFU (Selectividad) segiin UNE-EN SO
11133:2014/Amd 1:2018

Microorganismo Crecimiento Observaciones

Enterococcus faecalis ATCC® 29212 Inhibicion total Recuperacién en TSA. 37°C

Escherichia coli ATCC® 25922 Inhibicion parcial Recuperacion en TSA. 37°C

S. enteritidis ATCC® 13076 + 8739 + 27853 Bueno Recuperacién en XLD (Cultivo mixto). 37°C
S. typhimurium ATCC® 14028+8739 +27853 Bueno Recuperacién en XLD (Cultivo mixto). 37 °C
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Almacenamiento

Solo para uso de laboratorio. Mantener bien cerrado, al resguardo de la luz, en lugar fresco y seco (entre 4°C y 30 °C).
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