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A BIO EXPERTISE CALDO Shigella

Especificacion
Medio liquido para el enriquecimiento selectivo de Shigella spp. en muestras de alimentos segun la norma I1SO
21567:2004.

Férmula * en g/L

Peptona de caseina...........ccccccvvvvivivienenennnn.
DEXIrOSA. . ieeiiciiiiiee et
Fosfato dipotasico..........cccccceenee

Fosfato monopotasico
Cloruro sOdiCO......c.uvveeeeeiiiiiee e
Polisorbato 80.........ccueeviiiiiiiiiieee e,

pH final a 25 °C, 7,0 0,2
*Férmula ajustada y/o suplementada segun necesidades para cumplir los criterios de recuperacion

Reconstitucion

Disolver 31,5 g del polvo en 1 L de agua destilada, calentando si es necesario. Distribuir en recipientes apropiados y
esterilizar al autoclave a 121°C durante 15 minutos. Enfriar y afiadir asépticamente novobiocina para que resulte una
concentracion final de 0,5 mcg/mL. El caldo completo debe usarse el mismo dia de su preparaciéon. El medio base sin
antibidtico puede mantenerse en refrigeracion hasta un mes.

Descripcion

El Caldo Shigella es un medio de cultivo liquido recomendado por la FDA y prescrito en la normativa ISO 21567:2004
para la deteccidon de Shigella en alimentos y piensos. Se utiliza tanto en la preparacion y dilucion de la muestra como en
el paso de enriquecimiento selectivo. Se trata de un caldo de alto poder nutritivo (peptona y glucosa), con un fuerte
tamponamiento de fosfatos que junto al efecto neutralizante y tensioactivo del polisorbato facilitan el crecimiento de
Shigella. El Unico agente selectivo es la novobiocina que a las concentraciones empleadas en esta técnica apenas
afecta a Shigella mientras que ejerce una inhibicién mas o menos eficaz sobre la microbiota acompafante.

Técnica

Se prepara una diluciéon 1:10 de la muestra en el Caldo Shigella, homogeneizando el alimento o pienso con un agitador
adecuado. Generalmente se recomiendan 25 g o mL en 225 mL de medio de cultivo. Tras la homogeneizacion es
conveniente verificar el pH resultante y ajustarlo a 7,0 si es necesario.

El caldo inoculado se incuba en condiciones anaerdbicas, con los tapones flojos para facilitar el intercambio gaseoso, a
41,5 + 1°C durante 16-20 horas antes de pasar al aislamiento sobre medios sélidos de distintos grados de selectividad:
Agar de MacConkey (Baja Selectividad); Agar XLD (Selectividad Media) y Agar Entérico de Hektoen (Alta Selectividad).
En la técnica propuesta por la FDA hay ligeras variaciones. Para S. sonnei la temperatura de incubacion es de 44°C y se
mantiene la novobiocina a 0,5 ug/mL, mientras que para el resto de especies se sube la concentraciéon del antibiético
hasta 3 ug/mL pero se baja la temperatura de incubacion a 42°C.

Control de calidad

Temperatura de incubacién: 41,5°C +1/ ANAE Tiempo de incubacioén : 16-20 h

Inéculo: Rango practico 100 + 20 UFC ; Min. 50 UFC (Productividad) / 10*-10° CFU (Selectividad) segun UNE-EN ISO
11133:2014/Amd 1:2018

Microorganismo Crecimiento Observaciones
Shigella flexneri ATCC® 12022 Bueno Recuperacion en XLD
Shigella sonnei ATCC® 9290 Bueno Recuperaciéon en XLD
Salmonella typhimurium ATCC® 14028 Bueno Recuperacion en XLD
Escherichia coli ATCC® 8739 Bueno ( sin antibiotico) Recuperaciéon en XLD
Enterococcus faecalis ATCC® 29212 Inhibido Recuperacion en XLD
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Almacenamiento
Solo para uso de laboratorio. Mantener bien cerrado, al resguardo de la luz, en lugar fresco y seco (entre 4°C y 30 °C).
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