
SUPPLEMENT SELECTIF BOLTON
(CAMPYLOBACTER) (10 x 500 ml)

DSHB3053Référence:

Produit:

A.B.E. - Fiche technique

Un complément sélectif pour le pré-enrichissement des espèces de Campylobacter dans les échantillons alimentaires.
Principe

ConservationDurée de vie
49 2-25 ºC

10 flacons lyophilisés
Fiole

Détails de l’emballage
22 flacons en verre 23x60 mm, étiquette étiquetée,
bouchon en plastique blanc - 10 flacons par boîte.

mois
avec: 3 ± 0.1 g

Présentation

Composition (g/flacon)

Vancomycin.....................................0.010
Trimethoprim................................... 0.010
Cefoperazone..................................0.010
Cycloheximide.................................0.025

Reconsituer le flacon de congélation-séché d'origine
en ajoutant :
Eau distillé stérile/ Ethanol(50:50)...6 ml

Formule * en g/L

Description
Description:
Le bouillon d'enrichissement sélectif Bolton est destiné au pré-enrichissement de Campylobacter dans les échantillons alimentaires. Les
Campylobacter sont des microaérophiles à Gram négatif en forme de spirale qui peuvent être présents dans le lait cru, l'eau non traitée,
les aliments mal manipulés et les viandes, volailles et crustacés insuffisamment cuits.
Le bouillon d'enrichissement sélectif Bolton contient des nutriments pour aider à la réanimation des cellules sublétalement lésées, et
l'inclusion de métabisulfite de sodium et de pyruvate de sodium éteint les composés toxiques qui peuvent se former dans le milieu de
culture. Ces ajouts augmentent également l'aéro-tolérance de la culture.
Les antibiotiques contenus dans le Bouillon d'enrichissement selectif Bolton optimisent la sélectivité pour Campylobacter spp:

Vancomycine: inhibe Gram +
Céfopérazone: inhibe Gram-
Triméthoprime: inhibe une grande variété de Gram- et Gram +
Cycloheximide: inhibe les champignons pathogènes (levures et moisissures)
Remarque: l'ISO recommande l'amphotéricine B, mais a été remplacée par le cycloheximide pour une plus grande disponibilité,
solubilité et efficacité.

Technique:
Recueillir, diluer et préparer les échantillons et les volumes selon les besoins selon les spécifications, les directives, les normes
officielles et / ou les résultats attendus.
Reconstituer le flacon avec 6 ml du diluant stérile dans des conditions aseptiques et l'ajouter à 500 ml du milieu de base refroidi à 50 ° C
préalablement complété avec du cheval défibriné lysé.
Ne pas surchauffer une fois complété.
Versez le milieu complet dans des tubes et inoculez-le.
Incuber les tubes dans des conditions microaérophiles à 37 ° C pendant 4 à 6 heures, puis à 41,5 ° C pendant 44 ± 4 heures.
Campylobacter spp. mieux cultivé à 42 ° C (sauf Campylobacter fetus subsp. fetus).
Des temps d'incubation plus longs que ceux mentionnés ci-dessus ou des températures d'incubation différentes peuvent être
nécessaires en fonction de l'échantillon, des spécifications.
Chaque laboratoire doit évaluer les résultats selon ses spécifications.
Isolement présomptif de Campylobacter spp. doit être confirmée par d'autres tests microbiologiques et biochimiques.
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Blanc-grisCouleur :

Contrôle qualité
Contrôle physico-chimique

Contrôle microbiologique

Campylobacter jejuni ATCC® 29428, WDCM 00156 Bon à excellent - Aspect colonial typique
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Inhibé
Proteus mirabilis ATCC® 29906 Inhibé

Reconstituer 1 flacon comme indiqué dans COMPOSITION; secouer et dissoudre complètement

Ajouter 1 flacon à 500 ml de base moyenne. NE PAS CHAUFFER une fois complété.

Microaérophilie. 37ºC ± 1 pendant 5h ± 1; Après 41,5ºC ± 1 pendant ± 44h ± 4

Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Subculture après incubation sur un milieu approprié

Contrôle microbiologique selon ISO 11133: 2014 / A1: 2018.

Micro organismes Croissance

Ajoutez 5 ml de l'échantillon à:
100 ml de TSB et 100 ml de thioglycollate.
Incubation 48 h à 30-35 ºC et 48 h à 20-25 ºC: PAS DE CROISSANCE.

Contrôle de la stérilité
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