
Listeria Half Fraser Sel. Supplement
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Producto:
A.B.E. - Ficha Técnica

Suplemento selectivo para el enriquecimiento de Listeria según la ISO 11290-1:2006.
Especificación

AlmacenamientoCaducidad
49 2-25 ºC

10 Viales liofilizados
Vial

Encajado
1 caja con 10 viales de vidrio de 23x60 mm, con
tapón de plástico. Etiquetados.

meses
con: 6 ± 0.1 g

Presentación

Composición (g/vial)

Acido nalidixico, sal sódica............. 0.0050
Acriflavina........................................0.0062
Citrato férrico amónico.................... 0.2500

Reconstituir con :
Agua destilada estéril......................6 ml

Composición

Descripción/Técnica
Descripción:
Añadir este suplemento al medio base para Listeria ( Fraser o UVMII ) para obtener un crecimiento selectivo de  de Listeria sp.
Este medio es una modificación del caldo UVM, con mejores resultados en la tasa de detección de Listeria monocytogenes en
productos cárnicos en sólo 3-4 días.

Técnica:
Recoger, diluir y preparar muestras y volúmenes según sea necesario de acuerdo a las especificaciones, directivas, reglamentos
oficiales estándar y / o resultados esperados.
Reconstituir el vial con 6 ml de diluyente estéril en condiciones asépticas y agregarlo a 500 ml de caldo base de Listeria esterilizado
(FRASER / UVM II). Distribuir en tubos o frascos e incocular la muestra
Incubar los recipientes en atmósfera aerobia a 37 ± 1 º C por 24±2h.
Los tiempos de incubación y temperaturas pueden variar según las normativas o muestras .
Después de la incubación, el aislamiento se lleva a cabo en el agar selectivo Oxford o cualquier otro agar selectivo para Listeria spp, las
colonias que presenten ennegrecimiento , por la hidrolisis de la esculina, son  cepas típicas de  Listeria.

Naranja Oscuro - Marrón -
Ocre

Color :

Control de Calidad
Control Físico/Químico

Control de Fertilidad

Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 (1) Inhibido. Confirmado en TSA a 37ºC±1 lectura 24 ± 3h.
Enterococcus faecalis ATCC® 19433, WDCM 00009 (2) Inhibición parcial. Confirmado en TSA a 37ºC±1 lectura 24 ± 3h.
Listeria monocytogenes ATCC® 13932 + (1) + (2) > 10 UFC. Coln. azul-verdoso. Halo opaco (A. Ottaviani Agosti)
Listeria monocytogenes ATCC® 35152 + (1) + (2) > 10 UFC. Coln. azul-verdoso. Halo opaco (A. Ottaviani Agosti)

Dosificar tubos- Inocular: rango práctico 100 ± 20 UFC. Min. 50 UFC (Productividad).

Control microbiológico según normativa ISO 11133:2014/ A1:2018.

Metodología analítica acorde con ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aerobiosis. Incubación a 30 ± 1 ºC. Lectura a 25 ± 1 h.

pH:  a 25ºC

Microorganismo Desarrollo

Incubación 24 h a 30-35 ºC y 72 h a 20-25 ºC: SIN CRECIMIENTO.
Incubación 7 días a 30-35 ºC  y 7 días a 20-25 ºC:  SIN CRECIMIENTO.
Añadir 5 mL de muestra a 100 mL de TSB y a 100 mL de Tioglicolato.

Control de Esterilidad
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