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A.B.E. - Ficha Técnica

Aditivo estéril  para la prueba de la Ureasa en microbiología.
Especificación

AlmacenamientoCaducidad
24 2-14 ºC

1 Frasco
Botella 125 ml

Encajado
1 caja con 10 botellas de 125 ml. Tapón inyectable:
tapón plástico con rosca. No se recomienda la
utilización de jeringas con agujas de diámetro
superior a 0,8 mm.

meses
con: 100 ± 3 ml

Presentación

Composición (g/l):
Urea ............................................... 400
Agua destilada................................ 1000 ml

Composición

Descripción/Técnica
La solución acuosa de urea, al 40%, esterilizada por filtración se emplea como aditivo en medios de cultivo microbiológicos.
Se suministra para utilizar con los medios deshidratados de Agar Base Urea según Christensen  y Caldo Base Ureasa, a los que debe
añadirse una vez esterilizados y enfriados por debajo de 55ºC.
Una vez añadida a los medios de cultivo, evitar cualquier recalentamiento del medio, que provocará la descomposición de la urea y la
liberación de amoníaco.

IncoloroColor :

Control de Calidad
Control Físico/Químico

Control de Fertilidad

Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Urea Negativa
Proteus mirabilis ATCC® 43071 Urea Positiva

Añadir suplemento c.s.p. funcionalidad en medio Urea Agar base

Metodología analítica acorde con ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aerobiosis. Incubación a 37 ºC ± 1, lectura a las 24-48 ± 2h

pH:  a 25ºC

Microorganismo Desarrollo

Incubación 48 h a 30-35ºC y 48 h a 20-25 ºC: SIN CRECIMIENTO
Verificación a 7 días tras incubación en las mismas condiciones.

Control de Esterilidad
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