
Solution d'urée à 40%
DSHB3006Référence:

Produit:

A.B.E. - Fiche technique

Additif stérile pour le test urée en microbiologie.
Principe

ConservationDurée de vie
24 2-14 ºC

1 bouteille préparée
Flacon 125 ml

Détails de l’emballage
1 boîte avec 1 flacon 125 ml. Bouchon injectable:
Bouchon intérieur à vis en plastique. L'utilisation
d'aiguilles de seringues d'un diamètre supérieur à 0,8
mm n'est pas recommandée.

mois
avec: 100 ± 3 ml

Présentation

Composition (g/l):
Urée ............................................... 400
Eau distillé.......................................1000 ml

Formule * en g/L

Description

IncoloreCouleur :

Contrôle qualité
Contrôle physico-chimique

Contrôle microbiologique

Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Négatif d'urée
Proteus mirabilis ATCC® 43071 Urée Positif

Ajouter un complément à la fonctionnalité - dans une base d'agar urée moyenne

Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aérobiose. Incubation à 37 ºC ± 1, lecture après 24-48 ± 2h

Micro organismes Croissance

Incubation 48 h à 30-35 ºC et 48 h à 20-25 ºC: PAS DE CROISSANCE.
Vérifier 7 jours après l'incubation dans les mêmes conditions.
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