
Tryptic Soy Agar (TSA) + TL
BPWR3037Referencia:

Producto:
A.B.E. - Ficha Técnica

Medio para detección de microorganismos en cosméticos.
Especificación

AlmacenamientoCaducidad
3 2-14 ºC

20 Placas
90 mm

Encajado
1 caja con 2 paquetes de 10 placas, envueltas por
bolsa de celofán y con etiquetado lateral

meses
con: 21 ± 2 ml

Presentación

Composición (g/l):
Peptona de caseína................................... 15,0
Peptona de soja..........................................5,00
Cloruro sódico............................................ 5,00
Lecitina....................................................... 1,00
Polisorbato 80.............................................15,0
Agar............................................................ 15.0

Composición

Descripción/Técnica
Utilizar según los fines previstos.
Recoger, diluir y preparar muestras y volúmenes según sea necesario de acuerdo a las especificaciones, directivas, reglamentos
oficiales estándar y / o resultados esperados.
Sembrar por el método de aislamiento en estria, o bien por  método en  espiral.
Una vez sembradas las placas con cualquier método convencional, incubar aeróbicamente a 30-35ºC durante 24- 72h (bacterias) y 3-5
días para hongos (Mohos y levaduras).
nota: Los tiempos de incubación pueden variar dependiendo de las muestras, o metodologías empleadas.
Después de la incubación, enumerar todas las colonias que han aparecido sobre la superficie del agar.
Cada laboratorio deberá evaluar los resultados de acuerdo a sus especificaciones.
Calcular el recuento microbiano total por ml de muestra multiplicando el número medio de colonias por placa por el factor de dilución
inverso. Los resultados se dan como unidades formadoras de colonias (UFC) por ml o g junto con el tiempo de incubación y la
temperatura.
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Control de Calidad
Control Físico/Químico

Control de Fertilidad

Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Bueno (≥70%)
Staphylococcus aureus ATCC® 6538, WDCM 00032 Bueno (≥70%)
Bacillus subtilis ATCC® 6633, WDCM 00003 Bueno (≥70%)
Candida albicans ATCC® 10231, WDCM 00054 Bueno (≥70%)
Ps. aeruginosa ATCC® 9027, WDCM 00026 Bueno (≥70%)
Salmonella typhimurium ATCC® 14028, WDCM 00031 Bueno (≥70%)
Aspergillus brasiliensis ATCC® 16404, WDCM 00053 Bueno (≥70%)
L. monocytogenes ATCC® 13932, WDCM 00021 Bueno (≥70%)
Bacillus cereus ATCC® 11778, WDCM 00001 Bueno (≥70%)
Enterococcus faecalis ATCC® 29212, WDCM 00087 Bueno (≥70%)
Clostridium perfringens ATCC® 13124, WDCM 00007, NCTC®
8237

Bueno (≥70%)
Clostridium sporogenes ATCC® 19404, WDCM 00008 Bueno (≥70%)
Stph. aureus ATCC® 25923, WDCM 00034 Bueno (≥70%)
Escherichia coli ATCC® 11775, WDCM 00090 Bueno (≥70%)

Siembra en Espiral:  rango práctico 100 ± 20 UFC. Min. 50 UFC (Productividad) / 104-106 UFC para Selectividad.

Metodología analítica acorde con ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aerobiosis. Incubación a 30-35-37 ºC. Lectura a las 18-24 h hasta 72 h para bacterias y a los 3-5 días para hongos.

pH: 7,2 ± 0,2 a 25ºC

Microorganismo Desarrollo

Incubación 48 h a 30-35ºC y 48 h a 20-25 ºC: SIN CRECIMIENTO
Verificación a 7 días tras incubación en las mismas condiciones.

Control de Esterilidad
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