
Diluant maximum recovery MRD-2X5 L
BGWR3007Référence:

Produit:

A.B.E. - Fiche technique

Diluant isotonique pour la récupération maximale des micro-organismes stressés selon les normes ISO.
Principe

ConservationDurée de vie
16 2-25 ºC

2 sacs préparés / 5L
Sacs 5L

Détails de l’emballage
1 boîte avec 2 sacs de 5L.
Sachet stérile en PVC sans plastifiant avec: 1 bouchon
de flacon + 1 bouchon pénétrable.
À utiliser dans les tests alimentaires.

mois
avec: 5000 ± 15 ml

Présentation

Composition (g/l):
Peptone................................................. 1.0
Chlorure de sodium............................... 8.5

Formule * en g/L

Description
Description:
Cette formulation associe la pression osmotique de la solution saline physiologique à l'action protectrice de la peptone pour obtenir une
bonne récupération des microorganismes stressés.
Le chlorure de sodium assure des conditions isotoniques et la faible concentration de peptone ne permet pas la croissance cellulaire
dans la courte période (2-4 heures) de temps nécessaire à la préparation de la banque de dilution de l'échantillon.

Technique:
Selon la méthode ISO, l'échantillon est dilué dans un rapport 1:10 avec le diluant de récupération maximale et homogénéisé par un
mélangeur vortex ou Broyeur Mixwel®. Après une courte période (10 à 15 minutes) de repos, une banque de dilution au 1/10 avec le
même diluant est préparée en suivant les procédures standard. Les plaques sont inoculées en utilisant la gamme de différentes
concentrations.

Inoculer selon le but final, les échantillons et les méthodes validées.
Chaque sac est destiné à être utilisé avec un distributeur automatique dans les laboratoires nécessitant de grands volumes de milieu de
bouillon ou de diluant.
Jeter tout sac partiellement utilisé pour éviter toute contamination.
Le sac a plusieurs points de connexion: 1 capuchon pénétrable (orifice d'injection) en polycarbonate sans latex, pour toute injection
d'additif requise. Et une injection (bouchon flacon) à connecter à tout équipement standard de laboratoire de dosage avec un
connecteur.

Une fois complètement vide, le sac peut être jeté avec le plastique normal (PVC).

IncoloreCouleur :

Contrôle qualité
Contrôle physico-chimique

Contrôle microbiologique

Candida albicans ATCC® 10231, WDCM 00054 Bon. Récupération ± 30% T0 (dénombrement d'origine)
Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Bon. Récupération ± 30% T0 (dénombrement d'origine)
Ps. aeruginosa ATCC® 9027, WDCM 00026 Bon. Récupération ± 30% T0 (dénombrement d'origine)
Staphylococcus aureus ATCC® 6538, WDCM 00032 Bon. Récupération ± 30% T0 (dénombrement d'origine)
Stph. aureus ATCC® 25923, WDCM 00034 Bon. Récupération ± 30% T0 (dénombrement d'origine)

Préparer les tubes / Inoculer ≤103 UFC/ tube (productivité)/ sous-culture après avoir tenu à 20-25ºC pendant 45 min à 1 h.

Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

aérobiose. Incubation à 30-35ºC. Lecture à 18-24/ 48 h

Contrôle microbiologique selon ISO 11133: 2014 / A1: 2018.

pH: 7.0 ± 0.2 at 25ºC

Micro organismes Croissance

Incubation 48 h à 30-35 ºC et 48 h à 20-25 ºC: PAS DE CROISSANCE.
Vérifier 7 jours après l'incubation dans les mêmes conditions.

Contrôle de la stérilité
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· ISO 6887-1: 1999 Microbiology of food and animal feeding stuffs. Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions
for microbiological examination - Part 1: General rules for the preparation of the initial suspension and decimal dilutions - Part 2 (2003):
Specific rules for the preparation of meat and meat products.
· ISO 8261: 2001 Standard. Milk and milk products - General guidance for the preparation of test samples, initial suspension and decimal
dilution for microbiological examination.
. ISO 11133:2014/ Adm 1:2018. Microbiology of food, animal feed and water. Preparation, production, storage and performance testing of
culture media.
· ISO 16212 Standard (2017) Cosmetics - Microbiology - Enumeration of yeast and mould.
· ISO 21149 Standard (2017) Cosmetics - Microbiology - Enumeration and detection of aerobic mesophilic bacteria.
· ISO 21150 Standard (2015) Cosmetics - Microbiology - Detection of Escherichia coli.
· ISO 22717 Standard (2015) Cosmetics - Microbiology - Detection of Pseudomonas aeuruginosa.
· ISO 22718 Standard (2015) . Cosmetics - Microbiology - Detection of Staphylococcus aureus.
. UNE-EN ISO 11133 (2014). Microbiología de los alimentos para consumo humano, alimentación animal y agua.-Preparación,
producción, conservación y ensayos de rendimiento de los medios de cultivo.
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