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Producto:
A.B.E. - Ficha Técnica

Medio de cultivo líquido para el enriquecimiento de enterobacterias procedentes de muestras diversas según normas ISO y el método
armonizado de las farmacopeas.

Especificación

AlmacenamientoCaducidad
16 2-25 ºC

10 Frascos
Botella 125 ml

Encajado
1 caja con 10 botellas de 125 ml. Tapón inyectable:
tapón plástico con rosca. No se recomienda la
utilización de jeringas con agujas de diámetro
superior a 0,8 mm.

meses
con: 90 ± 3 ml

Presentación

Composición (g/l):
Peptona de gelatina................................... 10,000
Dextrosa..................................................... 5,000
Bilis de buey............................................... 20,000
Fosfato disódico (2H20).............................. 8,000
Fosfato monopotásico................................ 2,000
Verde brillante............................................ 0,015

Composición

Descripción/Técnica
Descripción:
Este medio, como su nombre indica, es para el enriquecimiento de enterobacteriáceas y se trata de la modificación de Mossel (1963) al
clásico Caldo Bilis 2% Verde Brillante. La sustitución de la lactosa por dextrosa lo hace más adecuado para la detección de bacterias
entéricas productoras o no de gas, en alimentos y muestras diversas.

Técnica:
El procedimiento habitualmente recomendado es el siguiente: la muestra a examinar se añade al caldo estéril en una proporción
aproximada del 10%. Después de una enérgica homogenización, la mezcla se incuba de 24-48 horas a 30-35ºC. Pasado este tiempo
se procede a realizar subcultivos en placa, sobre los medios sólidos adecuados para el aislamiento selectivo de las enterobacteriáceas.
Para éste paso se recomienda especialmente el Agar Rojo Bilis Violeta Glucosa (18-24h) aunque también están indicados el Agar
MacConkey, A. RBVL ,los desoxicolatos o los medios al verde brillante. A partir de las colonias sospechosas en estos medios se
procederá a la identificación por la metodología habitual.
Nota: las temperaturas o medios pueden variar ligeramente según la normativa adoptada por el laboratorio.

VerdeColor :

Control de Calidad
Control Físico/Químico

Control de Fertilidad

Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Bueno. Recuperacion en VRBG
Ps. aeruginosa ATCC® 9027, WDCM 00026 Bueno. Recuperacion en VRBG
Staphylococcus aureus ATCC® 6538, WDCM 00032 Inhibido
Enterococcus faecalis ATCC® 19433, WDCM 00009 Inhibido
Mezcla E. coli ATCC® 8739 + E. faecalis ATCC® 19433 > 10 UFC. Colonias caracteristicas de E. coli
Mezcla S. typhimuriumi ATCC® 14028 + E. faecalis ATCC® 19433 > 10 UFC. Colonias caracteristicas de Salmonella

inocular: 10-100 UFC según Farm. Eur. y 100 ± 20 UFC; min. 50 UFC (productividad)/ 104-106 UFC (selectividad) según ISO.

Metodología analítica acorde con ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aerobiosis. Incubación: 30-35 ºC. Lectura a 24h (E.P.) / 37± 1 ºC. Lectura a 24 h (ISO)

Nota: result. ATCC® 8739/6538/9027 (30-35 ºC) (EP) & ATCC® 8739/14028/19433/(37 ºC) (ISO).

pH: 7,2 ± 0,2 a 25ºC

Microorganismo Desarrollo

Incubación 48 h a 30-35ºC y 48 h a 20-25 ºC: SIN CRECIMIENTO
Verificación a 7 días tras incubación en las mismas condiciones.

Control de Esterilidad
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