
Emulsion Jaune d'œuf
FLWR3035Référence:

Produit:

A.B.E. - Fiche technique

Émulsion de jaune d'oeuf pour la formulation de milieux microbiologiques
Principe

ConservationDurée de vie
24 2-14 ºC

1 bouteille préparée
Bouteilles 125 ml

Détails de l’emballage
1 boîte avec 1 flacon (ambre) 125 ml. Bouchon
injectable: Bouchon intérieur à vis en plastique.
L'utilisation d'aiguilles de seringues d'un diamètre
supérieur à 0,8 mm n'est pas recommandée.

mois
avec: 100 ± 3 ml

Présentation

Composition (g/l):
Jaune d'oeuf ...................................200 ml
Eau stérile....................................... 800 ml

(selon l' ISO 7932:2004)

Formule * en g/L

Description
Emulsion de jaune d'oeuf pour la supplémentation de différents milieux de culture (5%). Ajouter de manière asseptique aux flacons
fondus de milieu de base de Bacillus cereus refroidi à 50 ° C, avant de verser dans des boîtes de Pétri après refroidissement à
température ambiante.
Une fois solidifiées sur une surface plane, étalez les plaques par méthode de stries ou par méthode en spirale. Incuber les plaques côté
droit en aérobie à 35-37 ° C pendant 24 à 48 heures.
(Des temps d'incubation plus longs que ceux mentionnés ci-dessus ou des températures d'incubation différentes peuvent être
nécessaires en fonction de l'échantillon, des spécifications, ... Ce milieu peut être inoculé directement ou après tout bouillon
d'enrichissement)
Après incubation, énumérer toutes les colonies apparues à la surface de la gélose.
La supplémentation sélective du milieu supprime presque toute la flore qui l'accompagne.
Chaque laboratoire doit évaluer les résultats selon ses spécifications.
L'isolaton présomptive de Bacillus sp doit être confirmée par d'autres tests microbiologiques et biochimiques.
Calculer la numération microbienne totale par ml d'échantillon en multipliant le nombre moyen de colonies par plaque par le facteur de
dilution inverse si un échantillon dilué est strié. Indiquez les résultats en unités de formation de colonies (UFC) par ml ou g ainsi que la
durée et la température d'incubation.

JauneCouleur :

Contrôle qualité
Contrôle physico-chimique

Contrôle microbiologique

Bacillus cereus ATCC® 11778, WDCM 00001 Bon. Halo opaque de lécithinase (+).

Ajouter 10 ml de produit à 90 ml de base de gélose Bacillus Cereus.

Inoculer: Gamme pratique 100 ± 20 CFU. Min. 50 CFU (Productivité).

Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aérobiose. Incubation à 37 ºC ± 1, lecture après 24-48 ± 2h

Micro organismes Croissance

Inoculer 10 ml de produit dans 100 ml de THIO USP / TSB. Incuber et vérifier dans TSA.
Incubation 7 jours à 30-35 ºC: PAS DE CROISSANCE.

Contrôle de la stérilité
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