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i ALLIANCE Producto: potato Dextrose Agar (Eur. Pharm.) - 100 ml

BIO EXPERTISE

Especificacion
Medio de cultivo sélido para la enumeraciéon de mohos y levaduras en alimentos, especialmente productos lacteos y otras muestras
segun el método armonizado de las farmacopeas.

Presentacion

10 Frascos Encajado Caducidad Almacenamiento
Botella 125 ml 1 caja con 10 botellas de 125 ml. Tapdn inyectable: 16 meses 2-25°C
con: 100 + 3 ml tapon plastico con rosca. No se recomienda la

utilizacién de jeringas con agujas de diametro
superior a 0,8 mm.
Composicion

Composicion (g/l):
Infusién de Patatas............cccceeeeieiiiienens 4,00 (1)
20,0

(1) Equivalente a 200 g Infusion de patatatas

Descripcion/Técnica

Descripcion:

El agar de patata glucosado es un medio recomendado para la deteccion y enumeraciéon de hongos a partir de alimentos como
productos lacteos, carnicos y frutos secos. Cumple las especificaciones del Método Armonizado de la Farmacopea Europea.

Este medio es medianamente selectivo ya que su alto contenido de glucosa y bajo pH favorecen el crecimiento de los hongos y ademas

el extracto de patata exalta el crecimiento miceliar aéreo y la formacion de pigmentos caracteristicos sobre todo en Fusarium,
Aspergillus y Penicillium.

En ciertas ocasiones, sobre todo cuando la enumeracion es critica, interesa hacer el medio mucho mas inhibitorio para las bacterias, lo
cual puede conseguirse con la adicién de algun antibiético como el cloramfenicol o la tetraciclina o simplemente reduciendo el pH hasta
niveles adecuados. Este medio con el pH alrededor de 3,5 inhibe casi totalmente el crecimiento de las bacterias sin afectar
sensiblemente al de los hongos. Esta acidificacion se puede alcanzar afiadiendo asépticamente al medio una vez esterilizada y enfriado
a unos 50°C una cantidad adecuada de solucion estéril de un acido organico, p. ej. 10-15 mL/L de acido tartarico al 10% o de acido
lactico al 10%. Una vez acidificado el medio no debe volver a calentarse ya que el agar se hidroliza y pierde su capacidad gelificante.

Instrucciones de Uso:

Fundir el frasco y verter en placas , una vez solidificado , sembrar por método de aislamiento en estria o por el método de siembra en
espiral.

Una vez fundido el medio se puede mantener la botella al bafio maria a 45-47°C por un tiempo maximo de 8h.

Si se decide acidificar el medio de cultivo , no es recomendable la siembra en superficie.

Las muestras debidamente diluidas se depositan en placas de Petri y sobre ellas se vierte el agar patata glucosado fundido y enfriado
alrededor de los 50°C. Se deja solidificar y se incuba a 20-25°C durante 5-7 dias para observar el crecimiento de colonias de hongos.
La baja dureza del agar debido a su acidez original hace que este medio no sea adecuado para hacer estrias superficiales con el asa
de siembras.

Nota: Los medios sdlidos pueden fundirse de diferentes maneras: autoclave, bafio y si el cliente lo ve conveniente también el
microondas. Siempre que se escoja la opcién del microondas es necesario tomar ciertas medidas de seguridad para evitar la rotura del
frasco o tubo, tales como aflojar el tapdn y poner la botella o tubo en un bafio maria dentro del microondas. Las temperaturas y tiempos
de fusion dependeran de la forma del envase, del volumen de medio y de la fuente calorifica. Deben evitarse tanto los
sobrecalentamientos como los calentamientos prolongados.
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Control de Calidad
Control Fisico/Quimico

Color : Amarillento pH: 5,6 £ 0,2 a 25°C
Control de Fertilidad
Fusion- Preparar placas- inocular: 50-100 UFC segun Farm. Eur., USP y normas ISO 11133.

Metodologia analitica acorde con ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aerobiosis. Incubacién a 22.5 + 2 °C 3-5 dias para hongos y levaduras.

Microorganismo Desarrollo
Aspergillus brasiliensis ATCC® 16404, WDCM 00053 Bueno (270%)
Candida albicans ATCC® 10231, WDCM 00054 Bueno (270%)
S. cerevisiae ATCC® 9763, WDCM 00058 Bueno (270%)

Control de Esterilidad

Incubacién 48 h a 30-35°C y 48 h a 20-25 °C: SIN CRECIMIENTO
Verificacion a 7 dias tras incubacion en las mismas condiciones.
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