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Producto: Fraser Broth

Especificacion
Caldo para eriquecimiento de Listeria monocytogenes segun normas 1SO.
Presentacion

20 Tubos Encajado Caducidad Almacenamiento
Tubo 16 x 113 mm 1 caja con 20 Tubos de 16 X 113 mm con tapén 12 meses 2-25°C
con: 10 £ 0.3 ml metalico- no pinchable y rotulados .

Composicion

Composicion (g/l):

Peptona de carne.......cccccceeeeeeeennnne. 5.000
Peptona de Caseina....................... 5.000
Extracto de levadura....................... 5.000
Extracto de carne...........cccccoeeeneeee. 5.000
Cloruro SOdiCO .......ceevveeeiiieeaiiene 20.00
Hidrogenofosfato disddico............... 12.00
Dihidrogenofosfato potasico............ 1.350
Esculina.......cccocoeeiiieniiciieeeee 1.000
Cloruro de litio........ccoeeeeiiiiiiies 3.000
Citrato ferrico amoénico.................... 0.500

Ac.NalidiXiCo........ccoevrriiiiriiieiiieee 0.020
Clorhidrato de acriflavina................ 0.025
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Descripcion/Técnica

Descripcion:

Este caldo basal para el enriquecimiento de Listeria corresponde a las modificaciones de Fraser y Sparber al medio UVM, que
posteriormente fueron adoptadas por el Servicio de Inspeccion y Seguridad de los Alimentos del Departamento de Agricultura de los
EUA (USDA-FSIS). La incorporacion del cloruro de litio inhibe el desarrollo de Enterococcus que también pueden hidrolizar la esculina,
al igual que todas las especies de Listeria. De esta forma cualquier oscurecimiento del medio, producida por la reaccién de la esculetina

resultante de la hidrdlisis de la esculina con el hierro presente en el medio se puede interpretar como una presencia presuntiva de
Listeria. Ademas parece que el citrato férrico amonico favorece el desarrollo de L. monocytogenes.

Técnica:

La metodologia de uso que se describe en el ISO 11290, es la recomendada.

Aunque algunos autores utilizan el Caldo Fraser como unico enriquecimiento, se ha verificado que se obtienen mejores resultados
cuando se emplea como enriquecimiento secundario, de acuerdo a la siguiente metodologia:

- Inocular la muestra en examen en un caldo de enriquecimiento primario, p. ej. UVYM | o el Caldo Lovett e incubar durante 18-24
horas.

- Tomar alicuotas de 0,1 mL de este enriquecimiento primario, sembrarlas en porciones de 10 mL de Caldo Fraser, e incubarlas durante
24 * 2 horas.

- Los tubos que se ennegrezcan o simplemente se oscurezcan se consideraran presuntamente positivos y deberan ser sub-cultivados
sobre medios solidos para el aislamiento y confirmacion, p. ej. Oxford Agar, Palcam Agar ¢ selectivo listeria segun Ottaviani & Agosti.

Los tubos sin oscurecimiento se consideran negativos y pueden desestimarse o continuar incubandose por otras 24 horas adicionales
en caso de duda.

Segun las normativas utilizadas, o las muestras a analizar, puede aplicarse distintos tiempos o temperaturas de incubacion.

Nota: La posible presencia de precipitados en el medio es normal y no afecta el correcto funcionamiento del medio.
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Control de Calidad
Control Fisico/Quimico
Color : Marron-amarillento pH: 7,2+ 0,2 a 25°C

Control de Fertilidad
Inocular: rango practico 100 + 20 UFC; Min. 50 UFC (Productividad) /10*-10° (Selectividad)

Control microbiolégico segun normativa ISO 11133:2014/ A1:2018.
Metodologia analitica acorde con ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aerobiosis. Incubacion a 37 °C + 1, lectura a las 24 + 2h

Microorganismo Desarrollo
Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 (1) Inhibido. Confirmado en TSA a 37°C+1 lectura 24 + 3h.
Enterococcus faecalis ATCC® 19433, WDCM 00009 (2) Inhibicién parcial. Confirmado en TSA a 37°C+1 lectura 24 + 3h.
Listeria monocytogenes ATCC® 13932 + (1) + (2) > 10 UFC. Coln. azul-verdoso. Halo opaco (A. Ottaviani Agosti)
Listeria monocytogenes ATCC® 35152 + (1) + (2) > 10 UFC. Coln. azul-verdoso. Halo opaco (A. Ottaviani Agosti)

Control de Esterilidad

Incubacion 48 h a 30-35°C y 48 h a 20-25 °C: SIN CRECIMIENTO
Verificacion a 7 dias tras incubacion en las mismas condiciones.
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