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AGAR D/E NEUTRALIZANTE BASE

Sinonimia
Dey-Engley Neutralizing Agar
Especificación
Medio sólido para neutralización y verificación de antisépticos y desinfectantes.

Púrpura de bromocresol..................................0,02
Agar...............................................................15,00

pH final a 25 ºC, 7,6 ±0,2

(*1) Equivale a 6 g de
 Tiosulfato sódico. 5H2O

Peptona de caseína........................................ 5,00
Extracto de levadura....................................... 2,50
Dextrosa........................................................ 10,00
Lecitina............................................................ 7,00
Tioglicolato sódico...........................................1,00
Tiosulfato sódico (anh.)................................... 3,82 ((*1)
Bisulfito sódico................................................ 2,50

Fórmula * en g/L

*Fórmula ajustada y/o suplementada según necesidades para cumplir los criterios de recuperación
Reconstitución
Suspender 46,84 g del polvo en 1 L de agua destilada que contenga 5 mL de Polisorbato 80 (Ref. DSHB3131 y llevar a
ebullición. Distribuir en contenedores adecuados y esterilizar al autoclave a 121ºC durante 15 minutos. La aparición de
precipitados es normal y no interfiere con los resultados.

Descripción
Dey & Engley describieron este medio de cultivo para recuperar estafilococos dañados por los agentes químicos y en la
actualidad su uso se has generalizado para verificar la eficacia de la desinfección de superficies por el método de
contacto directo con placas RODAC® (Replicate Organisms Detection and Counting). En su composición se encuentran
inactivadores y neutralizantes para la mayoría de las sustancias activas que se emplean n los antisépticos y
desinfectantes. La lecitina neutraliza los amonios cuaternarios, el polisorbato, los fenoles y formol; el tioglicolato los
organomercuriales; el tiosulfato-sulfito los halógenos, la asociación lecitina + polisorbato neutraliza el etanol y otros
alcoholes.
Técnica
Si las placas RODAC® se llenan en el laboratorio debe asegurarse que el menisco del medio de cultivo sobresalga del
borde de la placa, para que pueda realizar el contacto.
En el momento de usarlas se saca la tapa y se presione el agar contra la superficie a muestrear. Se tapa y se incuba en
posición invertida a la temperatura y tiempo adecuados para los microorganismos en cuestión. Los resultados se
expresan en “colonias por placa” o “colonias/cm2”.

Control de calidad

Microorganismo Crecimiento Observaciones

Temperatura de incubación: Tiempo de incubación :
Inóculo: Rango práctico 100 ± 20 UFC ; Min. 50 UFC (Productividad) según UNE-EN ISO 11133:2014/Amd 1:2018 .

Método de recuento en placa con siembra en espiral.

30-35 ºC 24-48 h

Escherichia coli ATCC® 8739 Productividad > 0.70 -
Pseudomonas aeruginosa ATCC® 9027 Productividad > 0.70 -
Staphylococcus aureus ATCC® 6538 Productividad > 0.70 -
Candida albicans ATCC® 10231 Productividad > 0.70 -
Bacillus subtilis ATCC® 6633 Productividad > 0.70 -
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Solo para uso de laboratorio. Mantener bien cerrado, al resguardo de la luz, en lugar fresco y seco (entre 4ºC y 30 ºC).
Almacenamiento
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