Référence: DSHB3080 A.B.E. - Fiche technique
. ALLIANCE

BIO EXPERTISE  Preduit: SUPPLEMENT SELECTIF UVM II (LISTERIA) (7.5
ml) (10 flacons)

Principe
Un supplément d'enrichissement sélectif stérile pour I'enrichissement secondaire des especes de Listeria.
Présentation

10 flacons lyophilisés Détails de I’emballage Durée de vie Conservation
Fiole 23x60 mm flacons en verre, étiquette étiquetée, 49 mois  2-25°C
avec:3+0.1g bouchon en plastique blanc - 10 flacons par boite.

Formule * en g/L
Composition (g/flacon):

Sodium Nalidixate..............cceeeenneeee. 0.0100
Acriflavinge.........ccoooevvivvvveieiieieeeeee 0.0125

Reconsituer le flacon de congélation-séché d'origine
en ajoutant :
Eau distillé stérile...........c.ccoecverenen. 6 ml

Description

Controle qualité
Contréle physico-chimique
Couleur : Orange

Contréle microbiologique

Reconstituer 1 flacon comme indiqué dans COMPOSITION; secouer et dissoudre complétement
Inoculer 30-300 CFU (productivité) 1.000-10.000 UFC (sélectivité)
Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aérobiose. Incubation 2 35° C + 2 ° C, lecture a 24-48 heures

Micro organismes Croissance

Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 (1) Inhibé. Confirmer en TSA a 37 ° C £ 1 lecture 24 + 3h
Enterococcus faecalis ATCC® 19433, WDCM 00009 (2) Pauvre

Listeria monocytogenes ATCC® 13932 + (1) + (2) > 10 UFC. Coln bleu-vert. w. halo opaque (Ottaviani Agosti)
Listeria monocytogenes ATCC® 35152 + (1) + (2) > 10 UFC. Coln bleu-vert. w. halo opaque (Ottaviani Agosti)

Controle de la stérilité

Ajoutez 5 ml de I'échantillon a:
100 ml de TSB et 100 ml de thioglycollate.
Incubation 48 h & 30-35 °C et 48 h a 20-25 °C: PAS DE CROISSANCE.
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