
SUPPLEMENT SELECTIF POLYMYXINE B (10
Fioles)

DSHB3065Référence:

Produit:

A.B.E. - Fiche technique

Supplément sélectif stérile utilisé pour l'isolement et le dénombrement de Bacillus cereus dans des échantillons alimentaires.
Principe

ConservationDurée de vie
49 2-25 ºC

10 flacons lyophilisés
Fiole

Détails de l’emballage
22 flacons en verre ± 23x60 mm, étiquette étiquetée,
bouchon en plastique blanc - 10 flacons par boîte.

mois
avec: 3 ± 0.1 g

Présentation

Composition (IU/flacon)

Polymyxin B sulfate.........................50.000 IU
Excipient (sufficient amount)

Reconsituer le flacon de congélation-séché d'origine
en ajoutant
Eau distillé stérile............................ 6 ml

Formule * en g/L

Description
Description:
Ce supplément est recommandé pour la gélose sélective Bacillus Cereus, suivant la formulation PEMBA et / ou MYP.
Ces milieux permettent une détection facile et lisible d'un petit nombre de Bacillus Cereus en présence d'un grand nombre de
contaminants alimentaires: Bacillus cereus pousse dans des colonies très typiques et il permet une identification macroscopique rapide.
PEMBA = colonies bleues, entourées d'une zone claire de jaune d'oeuf
MYP = colonies opaques rose brillant, avec un halo de lécithinase clair

Technique:
Recueillir, diluer et préparer les échantillons et les volumes selon les besoins selon les spécifications, les directives, les normes
officielles et / ou les résultats attendus.
Reconstituer le flacon avec le diluant stérile dans des conditions aseptiques et l'ajouter à 450 ml de base de gélose fondue refroidie à 50
° C, préalablement complétée également avec 50-100 ml d'émulsion d'oeuf stérile, selon ISO.
Ne pas surchauffer une fois complété.
Versez le milieu complet dans des boîtes de Pétri et, une fois solidifié sur une surface plane, étalez les plaques soit par stries ou par
méthode en spirale.
Incuber les plaques en atmosphère aérobie à 30-37 ± 1 ° C pendant 24-48h, selon ISO.
Des temps d'incubation plus longs que ceux mentionnés ci-dessus ou des températures d'incubation différentes peuvent être
nécessaires en fonction de l'échantillon ou des spécifications.
Après incubation, comptez toutes les colonies apparues à la surface de la gélose.
L'isolement présomptif de Bacillus cereus doit être confirmé par d'autres tests microbiologiques et biochimiques.

Blanc-grisCouleur :

Contrôle qualité
Contrôle physico-chimique

Contrôle microbiologique

Bacillus cereus ATCC® 11778, WDCM 00001 Bon
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Inhibé
Bacillus subtilis ATCC® 6633, WDCM 00003 Colonies jaunes sans halos

Reconstituer 1 flacon comme indiqué dans COMPOSITION; secouer et dissoudre complètement

Répartir le milieu complet, refroidi à 50 ° C, dans des plaques

Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aérobiose. Incubation à 30 ± 1 ºC, lecture après 24 ± 3h - 44 ± 4h

Contrôle microbiologique selon ISO 11133: 2014 / A1: 2018.

Micro organismes Croissance

Ajouter 5 mL de l'échantillon à 100 mL de TSB et à 100 mL de thioglycollate.
Incubation 48 h à 30-35 ºC et 48 h à 20-25 ºC: PAS DE CROISSANCE.
Vérifier 7 jours après l'incubation dans les mêmes conditions.

Contrôle de la stérilité
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