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Principe

Milieu de culture liquide pour I'enrichissement et la détection de Listeria ssp. selon les normes 1SO.

Présentation

10 bouteilles préparées Détails de I’emballage Durée de vie Conservation
Bouteilles 250 ml 1 boite de 10 bouteilles de 250 ml. Bouchon en 12 mois  2-25°C

avec: 225 + 5 ml polypropyléne thermo-résistant blanc.

Formule * en g/L
Composition (g/l):

Peptone de viande...............cccc.......
Peptone de caséine
Extrait de levure............cccccvivinnnnes
Extrait de viande
Chlorure de sodium

Disodium phosphate....................... 12.0000
Monopotassium phosphate............. 1.3500
Esculin€.....cccooeeeeeiiiiiiiieeeee 1.0000
Lithium chloride............cccccvvvvnnnnnnnn. 3.0000
Ammonium ironlll citrate................. 0.5000
NalidiXiC aC.....ccceeeveeeeeeiiieeiiieeen. 0.0100
Acriflavinge.........ccooeevvivvvveieieeieeeeee, 0.0125
Description

Description

Le Bouillon Fraser Demi est une modification du Bouillon Fraser contenant la moitié de la concentration d'acide nalidixique et
d'acriflavine pour aider a la récupération des cellules stressées.

Le bouillon Fraser Demi est utilisé comme bouillon d'enrichissement primaire selon la norme EN ISO 11290 pour la détection de Listeria
spp.

Remarque: La croissance de Listeria spp. , Sera détecté par la turbidité dans le milieu de culture. L'absence de citrate ferrique dans le
milieu ne permet pas le noircissement.

Technique

Pour l'inoculation des poches, suivre la méthode de laboratoire standard ou les normes applicables, (inoculation Stab, inoculation en
boucle, banques de dilution, efc ...).

La méthodologie d'utilisation est décrite dans la norme EN ISO 11290.

Chaque sac est destiné a étre utilisé avec un distributeur automatique dans les laboratoires nécessitant de grands volumes de milieu de
bouillon ou de diluant.

Jeter tout sac partiellement utilisé pour éviter toute contamination.

Le sac a plusieurs points de connexion: 1 capuchon pénétrable (orifice d'injection) en polycarbonate sans latex, pour toute injection
d'additif requise. Et une injection (bouchon flacon) a connecter a tout équipement standard de laboratoire de dosage avec un
connecteur.

Une fois complétement vide, le sac peut étre jeté avec du plastique normal (PVC).
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Contréle qualité
Contréle physico-chimique
Couleur : Marron-jaunatre pH: 7.2 £0.2 at 25°C

Contréle microbiologique
Inoculer : Plage pratique 100 + 20 UFC. min. 50 UFC (productivité) / 10*-10° UFC(sélectivité).
Contrdle microbiologique selon ISO 11133: 2014 / A1: 2018.

Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aérobiose. Incubation a 30 £ 1 °C pendant 25 + 1 h.

Micro organismes Croissance

Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 (1) Inhibé. Confirmer en TSA a 37 ° C + 1 lecture 24 + 3h
Enterococcus faecalis ATCC® 19433, WDCM 00009 (2) Iphibition partielle. Confirmer en TSA & 37 ° C £ 1 lecture 24 +
Listeria monocytogenes ATCC® 13932 + (1) + (2) > 10 UFC. Coln bleu-vert. w. halo opaque (Ottaviani Agosti)
Listeria monocytogenes ATCC® 35152 + (1) + (2) > 10 UFC. Coln bleu-vert. w. halo opaque (Ottaviani Agosti)

Contréle de la stérilité

Incubation 48 h a 30-35 °C et 48 h a 20-25 °C: PAS DE CROISSANCE.
Vérifier 7 jours aprés l'incubation dans les mémes conditions.
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