Referencia: FLWR3075 A.B.E. - Ficha Técnica
Producto: potato Dextrose Broth

¢, ALLIANCE
BIO EXPERTISE

Especificacion

Medio de cultivo liquido para el mantenimiento y multiplicacién de levaduras.

Presentacion

10 Frascos Encajado Caducidad Almacenamiento
Botella 125 ml 1 caja con 10 botellas de 125 ml. Tapén inyectable: 12 meses 8-25°C
con: 100 + 3 ml tapon plastico con rosca. No se recomienda la

utilizacién de jeringas con agujas de diametro
superior a 0,8 mm.

Composiciéon

Composicion (g/l):
Infusion de Patatas.............cooovvvveieeeenn.n. 6,50
D-(+)-GlUCOSaA.......cccocriiieeeeieiee e 20,0

Descripcion/Técnica

El caldo de patata glucosado es la version liquida del agar del mismo nombre y se utiliza para detectar y enumerar mohos y levaduras,
ya que al no contener agente solidificante puede acidificarse a comodidad sin que se alteren sus propiedades fisicas. A pH 3,5 inhibe
casi totalmente el crecimiento de las bacterias sin afectar sensiblemente al de los hongos. Esta acidificacion se puede alcanzar
afnadiendo asépticamente una cantidad adecuada de solucién estéril de un acido organico, p. ej. 10-15 mL/L de acido tartarico al 10% o
de acido lactico al 10%.

Control de Calidad
Control Fisico/Quimico

Color : Amarillento pH: 5,6 £ 0,2 a 25°C
Control de Fertilidad

Dosificar tubos- Inocular: rango practico 10-100 UFC (Productividad) segiin métodos y monografias Harmonizadas de Farm. Eur.

Metodologia analitica acorde con ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aerobiosis. Incubacién a 22.5 + 2 °C hasta 5 dias para hongos y levaduras.

Microorganismo Desarrollo
Aspergillus brasiliensis ATCC® 16404, WDCM 00053 Bueno
Candida albicans ATCC® 10231, WDCM 00054 Bueno
S. cerevisiae ATCC® 9763, WDCM 00058 Bueno (270%)

Control de Esterilidad

Incubacién 48 h a 30-35°C y 48 h a 20-25 °C: SIN CRECIMIENTO
Verificacion a 7 dias tras incubacion en las mismas condiciones.
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