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Principe
Milieu solide sélectif et différentiel utilisé pour la détection de Leuconostoc spp. dans les ferments de microbiote mixte.
Présentation

10 Bouteille préparée Détails de I’emballage Durée de vie Conservation
Flacon 250 ml 1 boite de 10 flacons de 250 ml. Bouchon injectable: 12 mois  8-25°C
avec: 200 £ 5 ml Bouchon intérieur a vis en plastique. L'utilisation

d'aiguilles pour seringues d'un diamétre supérieur a
0,8 mm n'est pas recommandée.

Formule * en g/L
Composition (g/l):

Peptone. ... 10,000
Extrait de levure.........ccoeeeeeiiieeiiiiiieeeeeeennn, 5,000
Gélatine........ccccvvviieeeeeeeee s 2,5000
SaccharoSe........cccueeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 100,000
DEXIrOSE....oeeiieeeee e 5,000
Citrate de sodium.........ccceeeeeeiiiiiiiiiiiiiiinnnne, 1,000
Azide de sodium............ovveeeeeiiieiiiiiieeiinen, 0,075
Aar. .o 15,000
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Description

Description

Ce milieu différentiel et sélectif pour Leuconostoc a été décrit initialement en 1961 par Mayeux, puis modifié par le méme auteur et ses
collaborateurs pour cette formulation, permettant une séparation trés spécifique des micro-organismes dans les ferments lactiques a
microbiote mixte.

La présence de citrate, glucose et gélatine favorise la croissance de Leuconostoc, et la forte teneur en saccharose permet une
production abondante de dextrane chez L. dextranicum.

L’azoture de sodium empéche la croissance des micro-organismes indésirables et limite en méme temps le développement des
streptocoques lactiques.

D’autres auteurs indiquent que I'ajout de faibles quantités (15 ug/mL) de tétracycline inhibe les streptocoques lactiques sans affecter la
croissance de Leuconostoc.

Technique

Pour I'utiliser, le contenu du flacon doit étre versé dans des boites. La fusion du milieu de culture doit étre réalisée au bain-marie (100 °
C). Ne jamais appliquer de chaleur directe pour faire fondre un milieu. Les températures et les temps de fusion dépendent de la forme
du récipient, du volume du milieu et de la source de chaleur. Avant de faire fondre un milieu, desserrer le bouchon a vis du récipient afin
d’éviter sa rupture.

Le milieu ne doit étre fondu qu’une seule fois puis utilisé. Les milieux contenant de I'agar ne doivent pas étre refondus plusieurs fois, car
leurs caractéristiques changent a chaque refusion. Il faut éviter autant que possible la surchauffe ainsi que les temps de chauffage
prolongés, en particulier pour les milieux a pH acide ou alcalin.

Une fois fondu, couler les boites en utilisant des techniques aseptiques. Pour 'ensemencement, suivre les méthodes standard de
laboratoire ou les normes applicables : méthode en spirale, ensemencement par stries, méthodes économétriques, banques de dilution
ou étalement en surface.

Les boites témoins sont ensemencées en surface puis incubées a 22 °C pendant 4 jours.

La plupart des souches de Streptococcus lactis, S. cremoris et S. diacetilactis ne se développent pas ou seulement apres le troisieme
jour. Dans ces cas, les colonies sont petites, opaques, de couleur créme ou jaune.

Les colonies de Leuconostoc présentent une croissance plus importante et plus rapide :

- Leuconostoc citrovorum et L. kefir donnent de petites colonies (0,5 a 2 mm de diamétre), translucides et irisées
- L. dextranicum donne de grandes colonies (1 a 5 mm), incolores, transparentes et muqueuses ou gélatineuses
- L. cremoris produit des colonies similaires a L. citrovorum mais avec une légére teinte bleutée

Chaque laboratoire doit interpréter les résultats selon ses propres spécifications.

Remarque

Les milieux solides peuvent étre fondus de différentes maniéres : autoclave, bain-marie et, si le client le juge approprié, également au
micro-ondes. Lorsque I'option micro-ondes est utilisée, il est nécessaire de prendre certaines mesures de sécurité pour éviter la rupture
des récipients, comme desserrer le bouchon a vis et placer le flacon ou le tube dans un bain d’eau dans le micro-ondes.
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Contréle qualité
Contréle physico-chimique
Couleur : Marronatre pH: 6.9 + 0.2 at 25°C

Contréle microbiologique
Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

aérobiose. Incubation a 22 °C + 1. Lecture a 48h - 4 jours

Micro organismes Croissance
Leuconostoc mesenteroides ATCC® 14935 Bon (270%)
Leuconostoc mesenteroides ATCC® 19255 Bon (270%)
Streptococcus thermophilus 19258 Inhibé
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Inhibé

Contréle de la stérilité

Incubation 48 h a 30-35 °C et 48 h a 20-25 °C: PAS DE CROISSANCE.
Vérifier 7 jours aprés l'incubation dans les mémes conditions.

Références

- ALVARADO-RIVAS, C., Z. CHACON-RUEDA, J. OTONIEL-ROJAS, B. GUERRERO-CARDENAS & G. LOPEZ-CORCUERA (2007)
Isolation, Identification and Characterization of Lactic Acid Bacteria from Venezuelan Artisanal Andino Smoked Cheese and their Use as
Starter. Rev. Cientifica FCV-LUZ XVIII:3:301-308

- BENKERROUM,N., M.MISBAH, W. E. SANDINE, & A.T. ELARAKI (1993) Development and Use of a Selective Medium for Isolation of
Leuconostoc spp. from Vegetables and Dairy Products Appl. Environm. Microbiol. 59:2:607-609

- CUERVO-MULET, R.A., J.A. LEDESMA, J.A. DURAN-VANEGAS & F.E. ARGOTE-VEGA (2010) Isolation and Microbiological Control
of Leuconostoc mesenteroides in to sugar refinery to optimize the performance of sugar and ethanol. Rev. Cientifica FCA-USB (Cali,
Colombia) 8:2:31-41

- FIL-IDF Standard 149A:1997 Levains lactiques de cultures de bacteries lactiques: Norme de composition. - MATHOT, A.G., M. KIHAL,
H.P. PREVOST & C. DIVIES (1994) Selective enumeration of Leuconostoc on vancomicyn media. Intl. Dairy J. 4:459-469

- MAYEUX, J.V.,& A.R. COLMER (1961) Selective Medium For Leuconostoc Detection. J. Bacteriol.81:1009-1010- MAYEUX,J.V., W.E.
SANDINE & P.R. ELLIKER (1962) A Selective Medium for Detecting Leuconostoc in mixed-strain starter cultures J. Dairy Sci. 45:655
-656.

- PEARCE, L.E. & A.C. HALLIGAN (1978) Cultural Characteristics of Leuconostoc Strains from cheese starters pg 520-521 in Congrilait
20th International Dairy Congress. Paris. France

Page 3/3 Date de révision: 31/03/26



