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4 ALLIANCE

BIO EXPERTISE  Preduit: Gélose OGYE

Principe

Milieu solide pour la détection et le dénombrement des champignons (levures et moisissures) a partir d'échantillons alimentaires selon
les normes ISO.

Présentation

10 bouteilles préparées Détails de I’emballage Durée de vie Conservation
Bouteilles 250 ml 1 boite de 10 bouteilles de 250 ml. Bouchon injectable: 12 mois  8-25°C
avec: 200 + 5 ml Bouchon intérieur a vis en plastique. L'utilisation

d'aiguilles de seringues d'un diamétre supérieur a 0,8
mm n'est pas recommandée

Formule * en g/L
Composition (g/l):

Extrait de levure...........ccccoeeiieeee 5.000
D(+) GIUCOSE.......cevvvieeeeeiiiea e 20.000
Oxytetracycline.........cccooveriveenneenn. 0.100
Gentamincine.........ccccoeeeeeevieeennennn. 0.050
AGar. .o 15.000
Description

Description

Cette formulation du Milieu Sabouraud classique différe des autres car elle ne contient pas de peptone et a un pH neutre.

L'ISO 7954 recommande le chloramphénicol ou I'oxyétracycline comme antibiotique.

Cependant, ces antibiotiques n'inhibent pas suffisamment les microorganismes a Gram négatif présents dans la viande, en particulier la
matiére premiére. L'ajout de gentamicine est nécessaire en cas de forte contamination pour obtenir une inhibition.

La combinaison de chloramphénicol et de gentamicine inhibe certains types de levures. I'oxytétracycline, un antibiotique alternativement
spécifié, est I'antibiotique de choix.

Technique

Pour I'utiliser, le contenu de la bouteille doit étre versé dans des boites de pétri. La fusion du milieu de culture doit étre effectuée selon
les instructions du fabricant, soit au bain-marie, soit au four a micro-ondes. N'appliquez jamais de chaleur directe pour faire fondre un
support. Les températures et les temps de fusion dépendent de la forme du récipient, du volume de fluide et de la source de chaleur.
Avant de faire fondre tout support, desserrez le bouchon a vis du récipient pour éviter de le casser. Le milieu ne doit étre fondu qu'une
seule fois et utilisé. Les milieux avec de la gélose ne doivent pas étre fondus a plusieurs reprises car leurs caractéristiques changent a
chaque refusion. La surchauffe doit étre évitée autant que le chauffage prolongé, en particulier en ce qui concerne les milieux a pH
acide ou alcalin. Une fois fondues, verser les plaques en utilisant des techniques aseptiques. Pour inoculer, suivez les méthodes de
laboratoire standard ou les normes applicables. Méthode de la plaque en spirale, placage par stries, méthodes économétriques, bancs
de dilution ou placage par étalement.

Recueillir, diluer et préparer les échantillons et les volumes selon les besoins selon les spécifications, les directives, les normes
officielles et / ou les résultats attendus.

Incuber les plaques c6té droit en aérobie a 20-25 ° C pendant 5 jours maximum. (Des temps d'incubation supérieurs a ceux mentionnés
ci-dessus ou des températures d'incubation différentes peuvent étre nécessaires en fonction de I'échantillon, ou des spécifications. Ce
milieu peut étre inoculé directement ou aprés enrichissement en bouillon.

Aprés incubation, énumérer toutes les colonies apparues a la surface de la gélose.

Chaque laboratoire doit évaluer les résultats selon ses spécifications.

Remarque : Les milieux solides peuvent étre fondus de différentes maniéres : autoclave, bain-marie et, si le client le juge approprié,
également au micro-ondes. Afin d'éviter la rupture des contenants lors de la fonte, il est recommandé de desserrer le bouchon a vis.
Lorsque I'option micro-ondes est choisie, il est nécessaire de placer le flacon ou le tube dans un bain d’eau au micro-ondes. La
température et le temps de fusion dépendront de la forme du contenant, du volume de milieu et de la source de chaleur. Evitez la
surchauffe ainsi que des périodes de chauffage excessives.
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Contréle qualité
Contréle physico-chimique
Couleur : Marronatre pH: 7.0 £ 0.2 at 25°C

Contréle microbiologique

Plateaux de fusion - coulage - ensemencement / Plage pratique 100 + 20 UFC. min. 50 UFC (productivité) / 10*-10° UFC (sélectivité)
Contrdle microbiologique selon ISO 11133: 2014 / A1: 2018.

Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aérobiose. Incubation a 22,5 °C £ 2,5. Lecture a 24-72 h pour les bactéries et 3-5 jours pour les levures et moisissures.

Micro organismes Croissance
Candida albicans ATCC® 10231, WDCM 00054 Bon
Saccharomyces cerevisiae ATCC® 9763 Bon
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Inhibé
Bacillus subtilis ATCC® 6633, WDCM 00003 Inhibé
Aspergillus brasiliensis ATCC® 16404, WDCM 00053 Bon

Contréle de la stérilité

Incubation 48 h a 30-35 °C et 48 h a 20-25 °C: PAS DE CROISSANCE.
Vérifier 7 jours aprés l'incubation dans les mémes conditions.
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