ALLIANCE Référence: BGWR3031 A.B.E. - Fiche technique
. BIO EXPERTISE  Preduit: Bouillon d'enrichissement Listeria (UVM I)

Principe
Milieu liquide pour I'enrichissement de Listeria spp. selon UVM |
Présentation

2 sacs préparés / 5 L Détails de I’emballage Durée de vie Conservation
Sacs 5L 1 boite avec 2 sacs de 5L. 12 mois  2-25°C
avec: 5000 + 15 ml Poche stérile sans plastifiant en PVC avec: 1 bouchon

de flacon + 1 bouchon pénétrable.
A utiliser dans les tests alimentaires.

Formule * en g/L
Composition (g/l):

Tryptone....cccvveviiiiieeeeee 5.000
Proteose Peptone........ccveveveeeeeenn. 5.000
Extrait de viande...........cccccceveneenn. 5.000
Extrait de levure..........cccccooviieee 5.000
Esculing.......ccoooeeeiiiiiiieeeeee, 1.000
Monopotassium phosphate............. 1.350
Disodium phosphate...........cc.cc....... 9.600
Chlorure de sodium......................... 20.000
Acriflavin........cccooveiiiiee e, 0.012

Nalidixic Acid .........cccoeeiiiiiiiiie 0.020

Description

Ce bouillon de base pour I'enrichissement de Listeria est fabriqué selon les modifications AOAC du Vermont University Medium (UVM).
Avoir une augmentation de la concentration d'acriflavine dans I'enrichissement secondaire, et une forte réduction de la quantité d'acide
nalidixique a tous les stades permet isolements plus positifs de Listeria

Elle differe de la formule classique de Fraser, car la croissance de Listeria sp. n'est évidente que par la présence de turbidité dans le
milieu, car le milieu ne vire pas a l'obscurité en raison de I'absence de citrate d'ammonium et de fer Ill.

Recueillir, diluer et préparer les échantillons et les volumes selon les besoins selon les spécifications, les directives, les normes
officielles et / ou les résultats attendus.

Transférer l'inoculum dans chaque tube et incuber pendant 24 a 48 h a 37 ° C.

Aprés incubation, inoculer les cultures positives / tubes troubles, en appliquant des stries sur tout milieu de culture secondaire
recommandé pour confirmer l'isolement de Listeria

Chaque laboratoire doit évaluer les résultats selon ses spécifications.

Chaque sac est destiné a étre utilisé avec un distributeur automatique dans les laboratoires nécessitant de grands volumes de milieu de
bouillon ou de diluant.

Jeter tout sac partiellement utilisé pour éviter toute contamination.

Le sac a plusieurs points de connexion: 1 capuchon pénétrable (orifice d'injection) en polycarbonate sans latex, pour toute injection
d'additif requise. Et une injection (bouchon flacon) a connecter a tout équipement standard de laboratoire de dosage avec un
connecteur.

Une fois complétement vide, le sac peut étre jeté avec du plastique normal (PVC).

Remarque: Le milieu peut montrer la présence possible de précipités sans affecter ses performances correctes.
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Contréle qualité
Contréle physico-chimique
Couleur : Jaunatre-marron pH: 7.4 £ 0.2 at 25°C

Contréle microbiologique

Préparer les tubes - Inoculer avec 100 + 20 UFC pour la promotion de la croissance ou 10*-10° UFC (sélectivité).

Contrdle microbiologique selon ISO 11133: 2014 / A1: 2018.
Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aérobiose. Incubation a 37 £ 1 °C, lecture aprés 24/44 + 4 h

Micro organismes Croissance

Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 (1) Inhibé. Confirmer en TSA a 37 ° C + 1 lecture 24 + 3h
Enterococcus faecalis ATCC® 19433, WDCM 00009 (2) Pauvre

Listeria monocytogenes ATCC® 13932 + (1) + (2) Bon. Colonies caractéristiques dans la gélose d'Oxford.
Listeria monocytogenes ATCC® 35152 + (1) + (2) Bon. Colonies caractéristiques dans la gélose d'Oxford.

Contréle de la stérilité

Incubation 48 h a 30-35 °C et 48 h a 20-25 °C: PAS DE CROISSANCE.
Vérifier 7 jours aprés l'incubation dans les mémes conditions.
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