
Gélose tryptone soja (TSA) (Eur. Ph.)
TUWR3002Référence:

Produit:

A.B.E. - Fiche technique

Milieu solide à usage général contenant de la peptone animale et végétale selon la méthode harmonisée de la pharmacopée et les
normes ISO.

Principe

ConservationDurée de vie
12 8-25 ºC

20 tubes / incliné
Tube 16 x 113 mm

Détails de l’emballage
1 boîte de 20 tubes, tubes en verre 16x113 mm,
étiquetés à l'encre et capuchon métallique.

mois
avec: 6,2 ± 0.2 ml

Présentation

Composition (g/l):
Peptone de caséine ....................... 15.00
Peptone de soja.............................. 5.00
Chlorure de sodium.........................5.00
Agar.................................................15.00

Formule * en g/L

Description
Description
La TSA est un milieu largement utilisé contenant deux peptones qui soutiennent la croissance d'une grande variété d'organismes, même
celle des très exigeants tels que Neisseria, Listeria, Brucella, etc. Il est fréquemment utilisé à des fins de diagnostic de routine en raison
de sa fiabilité et de ses résultats facilement reproductibles.

Technique
Ce milieu peut être ensemencé directement ou après un bouillon d'enrichissement.
Écartez le tube par la méthodologie de stries.
Les tubes inoculés sont incubés à 30-35 ° C pendant 24-72 h (bactéries) et 3-5 jours pour les champignons (levures et moisissures).
Examiné quotidiennement.
(Des temps d'incubation supérieurs à ceux mentionnés ci-dessus ou des températures d'incubation différentes peuvent être nécessaires
en fonction de l'échantillon, des spécifications).
Chaque laboratoire doit évaluer les résultats selon ses spécifications.

Jaune pailleCouleur :

Contrôle qualité
Contrôle physico-chimique

Contrôle microbiologique

Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Bon
Staphylococcus aureus ATCC® 6538, WDCM 00032 Bon
Bacillus subtilis ATCC® 6633, WDCM 00003 Bon
Candida albicans ATCC® 10231, WDCM 00054 Bon
Ps. aeruginosa ATCC® 9027, WDCM 00026 Bon
Aspergillus brasiliensis ATCC® 16404, WDCM 00053 Bon
Salmonella typhimurium ATCC® 14028, WDCM 00031 Bon
L. monocytogenes ATCC® 13932, WDCM 00021 Bon
Bacillus cereus ATCC® 11778, WDCM 00001 Bon
Stph. aureus ATCC® 25923, WDCM 00034 Bon (≥70%)

Test de promotion de la croissance 50-100 UFC selon les normes et méthodes d'essai harmonisées de la pharmacopée et ISO 11133:
2014 / A1: 2018
Isolation par étalement avec oese

Méthodologie analytique selon ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aérobiose. Incubation à 30-35 ºC. Lire après 18-24 h à 72 h pour les bactéries et 3-5 jours pour les champignons.

pH: 7.3 ± 0.2 at 25ºC

Micro organismes Croissance

Incubation 48 h à 30-35 ºC et 48 h à 20-25 ºC: PAS DE CROISSANCE.
Vérifier 7 jours après l'incubation dans les mêmes conditions.

Contrôle de la stérilité
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