
Référence : DSHB3007 Fiche technique
Produit :  
GÉLOSE  MacCONKEY

Principe
Milieu sélectif et différentiel solide utilisé pour l'isolement et l'identification des Salmonella et des coliformes selon la
méthode harmonisée de la pharmacopée et la norme ISO 21150.

Hydrolysat pancréatique de gélatine .....17.000
Peptone de viande .................................. 1.500
Peptone de caséine................................. 1.500
Lactose monohydraté.............................10.000
Sels biliaire .............................................. 1.500
Chlorure de sodium ................................. 5.000
Rouge neutre .......................................... 0.030
Cristal  violet ............................................0.001
Agar .......................................................15.000

pH final 7.1 ±0.2 à 25 °C

Formule * en g/L

*Ajuster et/ou compléter au besoin pour répondre aux critères de performance
Préparation
Suspendre 51,5 g de poudre dans 1 L d'eau distillée. Porter à ébullition et stériliser à l'autoclave à 121 ° C pendant
15 minutes.

Description
Au début du siècle dernier, MacConkey a fait la formulation originale et a inclus la bile de bœuf comme inhibiteur des
bactéries Gram positives et du tournesol comme indicateur de la production d'acide à partir du sucre lactose. Plus
récemment, le tournesol a été remplacé par un indicateur rouge phénol facilitant les interprétations. Les progrès dans la
compréhension de la physiologie bactérienne ont permis d'adapter le milieu pour faciliter la détection des coliformes. Les
deux modifications les plus importantes de la formulation originale sont les suivantes:

- La substitution de la bile de bœuf par des sels biliaires purifiés qui améliore la sélectivité et évite la turbidité inhérente,
qui est due à la composition en graisse de la bile. L'efficacité de l'inhibition due aux sels biliaires est variable et dépend
de la concentration relative de cholate et de taurocholate.
- L'inclusion d'inhibiteurs supplémentaires tels que le cristal violet et / ou le vert brillant. Une formulation populaire en
Amérique, mais pas en Europe où une plus faible sélectivité est préférée.
- Les bactéries lactose positives cultivées sur ce milieu forment des colonies rouges en raison de la production d'acide
résultant de la fermentation du lactose et ainsi les colonies d'Escherichia coli peuvent être facilement distinguées car
elles forment également une petite zone de précipitation de sels biliaires autour d'elles.

Certains entérocoques peuvent également se développer, mais ils sont faciles à distinguer des coliformes, car ils
forment des colonies plus petites et n'ont pas de zone de précipitation.

Utilisation
Préparez 10 dilutions en série de l'échantillon, prélevez des aliquotes de 1 ml de chaque dilution (en double) et placez-
les dans des boîtes de Pétri stériles. Versez 15 ml de milieu fondu à 45 ° C dans chaque plaque et mélangez
soigneusement. Après solidification, une seconde couche de 5 ml supplémentaires de milieu stérile est versée dans
chaque plaque pour sceller la surface et faciliter le dénombrement des colonies.
Pour le dénombrement, après une incubation de 24 heures à 35 ° C, sélectionner des plaques avec 30 à 150 colonies.
Les colonies caractéristiques doivent être confirmées comme coliformes par production de gaz à partir de lactose dans
une culture en bouillon.
Contrôle qualité

Micro-organismes Croissance Remarques

Température d'incubation: Temps d'incubation:
Inoculum: Gamme d'utilisation 100 ± 20 UFC. min. 50 UFC (productivité) / 10⁴-10⁶ UFC (sélectivité), selon Ph. Eur. et

ISO 11133: 2014 / Amd 1: 2018.

30-35 ºC 18-72 h

Staphylococcus aureus ATCC® 6538 Inhibée Sélectivité
Enterococcus faecalis ATCC® 29212 Inhibée   Sélectivité
Escherichia coli ATCC® 8739 Productivité > 0.50 Colonies violet sombre avec zones précipitées
Escherichia coli ATCC® 25922 Productivité > 0.50 Colonies violet sombre avec zones précipitées
Salmonella typhimurium ATCC® 14028 Productivité > 0.50 Colonies incolores  sans précipité
Salmonella abony  NCTC® 6017 Productivité > 0.50 Colonies incolores  sans précipité
Pseudomonas aeruginosa ATCC® 9027 Bonne Colonies incolores  sans précipité
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Références

Pour usage professionnel uniquement. À conserver fermé, loin de la lumière, dans un endroit frais et sec (+4°C  à  30°C).
Conservation
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