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BIO EXPERTISE Ggjose Nutritive (APHA, 1SO)

Principe

Milieu de culture solide a usage général, selon les normes ISO et APHA.
Formule * en g/L

Peptone .......ueeeeeeeeieieeee 5.00
Extrait de viande ............ccccooeviiiiiiiieeeen. 3.00
AGAC i 15.00

pH final 7.0 £0.2 a 25 °C

*Ajuster et/ou compléter au besoin pour répondre aux critéres de performance

Préparation

Mettre en suspension 23 g de poudre dans 1 L d'eau distillée et porter a ébullition. Répartir dans des récipients
appropriés et stériliser a I'autoclave a 121 ° C pendant 15 minutes.

Description

La gélose Nutritive est un milieu d'infusion de viande classique. C'est un milieu trés simple qui peut étre utilisé comme
milieu de culture de routine ou comme base nutritive a laquelle des facteurs de croissance peuvent étre ajoutés si
nécessaire. Ce milieu dont le pH est ajusté a 8,0 + 0,2 est recommandé pour une utilisation comme milieu de test H dans
le chapitre sur le dosage des antibiotiques de la Pharmacopée européenne 6.0.

Utilisation
Inoculer selon le but final, les échantillons et les méthodes validées (pharmacopées et ISO).

Controle qualité

Température d'incubation: 30°C+1.0 Temps d'incubation: 24+2h

Inoculum: Gamme d'utilisation 100 £ 20 UFC. min. 50 UFC (productivité) selon I'SO 11133: 2014 / Amd 1: 2018.
Ensemencement en spirale.

Micro-organismes Croissance Remarques
Escherichia coli ATCC® 8739 Productivité > 0.70 -
Salmonella enteritidis ATCC® 13076 Productivité > 0.70 -
Staphylococcus aureus ATCC® 25923 Productivité > 0.70 -
Salmonella typhimurium ATCC® 14028 Productivité > 0.70 -
Bacillus subtilis ATCC® 6633 Productivité > 0.70 -
Yersinia enterocolitica ATCC® 9610 Productivité > 0.70 -
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Conservation .
Pour usage professionnel uniquement. A conserver fermé, loin de la lumiére, dans un endroit frais et sec (+4°C a 30°C).

Fiche technique - page 1 sur 1 Date de révision : 03/05/2021



