
Référence : DSHB3113 Fiche technique
Produit :  
Bouillon Base Enrichement des Yersinia (ITC)

Principe
Milieu de culture liquide pour l'enrichissement sélectif de Yersinia enterocolitica pathogène selon la norme ISO 10273.

Digestion enzymatique de caséine........ 10.000
Extrait de levure....................................... 1.000
Magnesium chloride (anhydre)........ .28.100(*1)
Chlorure de sodium ................................. 5.000
Vert malachite.......................................... 0.010
Potassium Chlorate.................................. 1.000

pH final 6.9 ±0,2  à 25 ºC

(*1) Ëquivalent  à  60.0 g de  MgCl2 .6H20

Formule * en g/L

*Ajuster et/ou compléter au besoin pour répondre aux critères de performance
Préparation
Dissoudre 45,11 g de poudre dans 1 litre d'eau distillée et stériliser à l'autoclave pendant 15 minutes à 121 ° C. Laisser
refroidir à 50 ° C et ajouter 1 ml d'une solution stérile de Ticarcilline et Triclosan (Irgasan®) à 0,1%. Homogénéiser et
distribuer dans des récipients appropriés en essayant de minimiser le contact avec l'air (anaérobiose relative).

Description
Ce milieu a été formulé à l'origine par Wauter et al., À partir du bouillon d'enrichissement pour salmonelles de Rappaport
et al., auquel ils ont modifié les proportions de chlorure de magnésium et de vert malachite et ajouté du chlorate de
potasium qui inhibe la croissance de entérobactéries productrices de nitratase A. La sélectivité pour Yersinia
enterocolitica est obtenue grâce à l'inclusion de triclosan (Irgasan®) qui agit contre les micro-organismes Gram-positifs
et de la tricarcilline, un antibiotique qui interfère avec la formation des parois cellulaires bactériennes.
Ce milieu fonctionne très bien pour détecter les pathogènes Y. enterocolitica du biotype 4 et du sérotype O: 3, mais il ne
convient pas à la détection d'autres sérotypes.

Utilisation
Procéder selon les normes nationales ou internationales en vigueur, les protocoles établis et testés ou selon les
procédures établies et acceptées dans chaque laboratoire.
Contrôle qualité

Température d'incubation: Temps d'incubation:
Inoculum: Gamme d'utilisation 50 - 100 UFC (Productivité) / 10⁴-10⁶ UFC (sélectivité) selon ISO 11133: 2014 / Amd

1: 2018.

25±1 ºC 44± 4h

Yersinia enterocolitica DSM® 13030 +(1)+(2) Bonne > 10 UFC sur Gélose en superficie
Escherichia coli ATCC® 25922 (1) Inhibition totale -
Pseudomonas aeruginosa ATCC® 27853 (2) Inhibition totale -
Proteus mirabilis ATCC® 29906 Inhibition partielle à totale <10 UFC sur TSA

Micro-organismes Croissance Remarques
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Références

Pour usage professionnel uniquement. À conserver fermé, loin de la lumière, dans un endroit frais et sec (+4°C  à  30°C).
Conservation
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