ALLIANCE produit :

BIO EXPERTISE Gélose Tryptone et Soja avec Extrait de
Levure (TSYEA)

( Référence : DSHB3134 Fiche technique
]

Principe

Milieu de culture solide a usage général, selon. aux normes I1ISO 11290: 2017.
Formule * en g/L

Tryptone.....cooii i 17.00
Extrait de levure..........cccooiieiiiiiiieninn, 6.00
Soybean Peptone...........ccccoviiiiiiiiiicnn. 3.00
Chlorure de sodium.........cccceeviiveriinennenn. 5.00
DEXtrOSe ...ccoovuviieiiiiiieeee e 2.50
Di-Potassium Phosphate.............ccccceeeneen. 2.50
AGAC e 15.00

pH final at 25°C 7.3 +£0.2
*Ajuster et/ou compléter au besoin pour répondre aux critéres de performance

Préparation
Suspendre 51 g de poudre dans 1 L d'eau distillée et porter a ébullition. Répartir dans des récipients et stériliser a
l'autoclave a 121 ° C pendant 15 minutes.

Description

La gelose TSYEA est un milieu de culture a usage général qui soutient la croissance d'une grande variété de micro-
organismes, y compris certains des plus exigeants. A I'époque ou il a été inclus dans la méthodologie de contrdle des
aliments par différentes organisations privées et officielles (APHA, AOAC, FDA, LFGB).

La formulation actuelle est celle prescrite dans les normes ISO 11290: 2017 pour le maintien et la sous-culture des
colonies présumées de Listeria jusqu'a leur identification définitive par des examens morphologiques (technique de
Henry) et des tests biochimiques ou sérologiques.

Utilisation
Pour réaliser les différents tests et examens pour chaque échantillon et/ou organisme, le technicien est référé aux
protocoles méthodologiques établis et en vigueur dans son espace de travail.

Controle qualité

Température d'incubation: 37+ 1°C Temps d'incubation: 21+3h
Inoculum: Gamme d'utilisation 100 + 20 UFC. Min. 50 UFC (Productivité) selon I''SO 11133:2014/Amd 1:2018 & Adm
2:2020
Micro-organismes Croissance Remarques
Listeria monocytogenes ATCC® 13932 Productivité > 0.70 -
Listeria monocytogenes ATCC® 35152 Productivité > 0.70 -
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Conservation .
Pour usage professionnel uniguement. A conserver fermé, loin de la lumiére, dans un endroit frais et sec (+4°C a 30°C).
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